MANUAL DE INSTRUCOES

MOEDOR DE CARNE

MGI-98

REVISAO 3
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E de vital importancia que qualquer pessoa
gue venha a ter contato com o equipamento,
leia atentamente este manual.




1. Introducao

Parabéns, vocé acaba de adquirir o que ha de mais moderno e seguro em equipamentos para
moer carne. Siga corretamente as instru¢des e recomendacdes contidas no manual de instru¢cdes
para o correto funcionamento.

1.1 Recomendac0fes de segurancga

O moedor de carne MGI - 98 se utilizado incorretamente pode causar acidentes.

Este equipamento destina-se a aplicagbes comerciais, por exemplo, em cozinhas de restaurantes,
cantinas, hospitais e em empresas comerciais como padarias, agcougues, etc., mas ndo para a
produgdo em massa continua de alimentos.

Somente pessoas com o0 conhecimento completo dos cuidados que devem ser tomados devem
operar 0 equipamento.

Para isso leia atentamente todo o Manual de Instrucgdes.

1.1.1 Importante: Manter as instru¢des para uso futuro.
1.1.2 E necessario tomar cuidado com as partes cortantes durante a limpeza.

1.1.3 Adverténcia: Nao se deve utilizar o aparelho, para outro proposito além do originalmente
proposto ou com outros produtos além dos alimentos originalmente utilizados.

1.1.4 Calgcados e roupas molhadas ou com mangas largas principalmente nos punhos, ndo devem
ser utilizadas durante a operagao.

1.1.5 Mantenha as maos afastadas das partes moéveis e cortantes.

1.1.6 Este aparelho ndo se destina a utilizacao por pessoas (inclusive crian¢as) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento,
a menos que tenham recebido instrugdes referentes a utilizagdo do aparelho ou estejam sob a
supervisdo de uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

1.1.7 Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam
brincando com o aparelho.

1.1.8 Se o cordao de alimentagéo esta danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante, agente
autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitar riscos.

1.1.9 Instrumentos que ndo fazem parte da maquina, ndo devem ser utilizados para auxiliar na
operagdo da mesma. Jamais substitua o disco por outro com furagéo oval, ou maior. Mantenha
a maquina na sua originalidade, néo altere qualquer caracteristica da mesma.

Para sua seguranga, leia e siga as instrugdes contidas neste manual e nos
adesivos que acompanham o equipamento.

ATEN(;AO_ oh4
Partes moveis —
e perigosas %

1. Pessoas menores de 18 anos ndo podem operar ou ter
acessoaeste equipamento.
2. Nunca opere o equipamento se nao foi treinado ou sem
40 detalhada das instrucBes de uso.

3.0 equipamento possui partes cortantes, mantenha as -
méos e os dedos fora da maquina e longe de partes que USE SO O SOQUETE
o e

giramq

4.Nao opere caso faltem partes ou equipamentos de
seguranga ou caso ndo estejam em seulugar apropriado.

5. Nunca limpe, desmonte, afie ou faga qualquer servigo no
equipamento sem antes desconectar da energia e sem ler AFA S-EE SUAS
asinstrugdes de funcionamento. MAQOS

6. Sempre desligue o equipamento quando ndo esta sendo
usado. GURAL DA ROSCA SEM FIM

ATENCAO

PARA EMPURRAR A CARNE




1.2 Especifica¢bes

MGI - 98

Capacidade de 450 kg/hora

moagem

Comprimento com 820 mm

o cabecote
Largura 495 mm
Altura 580 mm
220 mm

Altura da mesa ao centro do disco

Dimensdes da bandeja (Comprimento, largura e profundidade) 605 x 385 x 50 mm

Peso 64 kg

Tensao elétrica 220V (Monofasico), 220V (Trifasico) ou 380V (Trifasico)

Poténcia do motor 2cvou3cy

Frequéncia 60 Hz




1.3 Principais Componentes

O Moedor MGI 98 é fabricado com os melhores componentes e a melhor méo de obra, o que lhe
garante uma longa vida Util e excelente qualidade.

Figura 1:

01 - Soquete

02 - Cabecote

03 - Volante

04 - Bandeja de Seguranca
05 - Gabinete

06 - Chave Liga/Desliga

07 - Chave Seccionadora
08 - Botdo Rearme/Reset
09 - Botao de Emergéncia
10 - Manipulos da Bandeja
11 - Manipulo do Cabegote
12 - Sensor de Seguranca da Bandeja
13 - Terminal Equipotencial




2. Instalacdo e operacéo

- Posicione a maquina sobre uma superficie ?rme e nivelada.

- Antes de acionar a maquina o ideal € lavar todas as partes que entram em contato com o produto a
ser processado para garantir a qualidade do mesmo. Siga os passos conforme 3. Limpeza e
higienizag&o.

- Verifigue a tensao da rede elétrica a qual sera ligada a maquina.

O circuito elétrico € montado com interface de seguranca monitorando a bandeja (item 04 fig.1)
através do sensor de seguranca (item 12 fig.1).

O motor elétrico é acionado com duplo contator em série, monitorado pela interface de seguranca.

- O volante (item 03 da Fig.01) deve SOMENTE apoiar o conjunto, o excesso de aperto ocasiona
a perda de corte da cruzeta e em casos extremos travamento do motor.
N&o utilize nenhum tipo de ferramenta para apertar o volante.

- Veri?que se a bandeja de seguranca (item 04 da Fig.01) esta devidamente posicionada.

- O Botéo de emergéncia (item 09 da Fig.01) deve estar destravado, se caso estiver travado
basta girar o mesmo no sentido horario liberando a trava, fazendo com que o Botdo de Emergéncia
"pule" para a posigdo de acionamento.

- Quando acionado o Botdo de Emergéncia permanece retido nesta posi¢éo (travado).

- Posicione a chave seccionadora (item 07 da Fig.01) para a posigdo "I" ligado.

- Pressione e solte o Botdo Reset/Rearme (item 08 da Fig.01).
- Pressione o bot&o "I" da chave Liga/Desliga (item 06 da Fig.01) para ligar a maquina

- Para desligar pressione o botéo "O" da chave Liga/Desliga (item 06 da Fig.01) e
para maior seguranca posicione a Chave Seccionadora na posi¢éo "O” desligado (item 07 da Fig.01).

Importante:

Caso a bandeja de seguranca seja retirada da sua posi¢ao, o Botdo de emergéncia for acionado ou
houver falta momentanea de energia fazendo com que a maquina pare, acione o botéo
Reset/Rearme.

Em caso de emergéncia, utilize o Botdo de Emergéncia (item 09 da Fig.01).

O produto a ser processado ajuda a lubrificar e esfriar o equipamento, evitando aquecimento e
danos aos componentes, por isso quando estiver em operagao procure ndo deixar a maquina vazia.
O produto a ser processado deve ser colocado sobre a bandeja de seguranca (item 04 da Fig.01)

e conduzido com a mé&o somente até a entrada existente. Para empurrar o produto até o interior
do cabecote onde sera puxado pela rosca sem fim utilize somente o soquete (item 01 da Fig.01)
nunca empurre com as maos ou com outra ferramenta.

ATENCAO

O volante deve SOMENTE apoiar o conjunto,
0 excesso de aperto ocasiona a perda de corte da

Desligue e desconecte da energia o
cruzeta e em casos extremos travamento do motor.

equipamento quando néo estiver em uso.
GURAL




3. Limpeza e higienizacao

Siga atentamente as seguintes recomendacdes:
- Limpe a maquina antes de ser usada pela primeira vez.
- Antes e apo6s a operagdo de cada dia.
- Ap6s um tempo de inatividade prolongado.
Recomendagdes para uma correta higienizagéo:
- Certifiqgue-se de desconectar o equipamento da rede elétrica antes de limpar a maquina .
- Para facilitar a retirada da boca, retire o soquete (item 01 da Fig.01) e a bandeja de seguranca
(item 04 da Fig.01).
- Em seguida remova o volante (item 03 da Fig.01) e os componentes internos do cabecote.
- Afrouxe o manipulo localizado na lateral da maquina para remover o cabegote (item 02 da Fig.01).
- Utilize agua quente e sabao neutro para lavar os componentes.
- Lave todas as partes com agua e detergente neutro.
- N&o utilize jato de dgua diretamente sobre o equipamento.
- Utilize um pano limpo ou uma escova macia para remover os residuos acumulados.
- Apés lavar e higienizar, enxague e seque bem todas as pegas.
- Monte novamente todos os componentes da maquina na ordem reversa da desmontagem,
con?rmando se todas as pecas foram montadas adequadamente.
Obs: Recomenda-se fazer a limpeza diariamente e uma vez por semana fazer uma limpeza
mais profunda.

Sequéncia de montagem.

1- Cabecote.

2- Arruela do caracol (encaixada no eixo do caracol).

3- Caracol.

4- Disco de pré corte.

5- Cruzeta (montar com o fio para frente no sentido anti-horario).
6- Disco furo 5mm.

7- Anel de aperto.

8- Volante do cabecote.

Fio da cruzeta




Faca a limpeza constante seguindo as recomendacdes. Assim a camada protetora que se
forma sobre toda a superficie do aco fica preservada, bloqueando a agdo dos agentes externos
gue provocam a corrosao.

Se a limpeza néo for constante, a camada protetora se rompe, iniciando o processo de corrosao.

Evite utilizar solucdes acidas, solucdes salinas, desinfetantes e certas solucdes esterilizantes
(hipocloritos, sais de amonia tetravalente, compostos de iodo, acido nitrico e outros),
essas substancias geralmente possuem cloro na sua composi¢ao, por isso hdo podem
permanecer muito tempo em contato com o ago inoxidavel. As mesmas atacam o ago inoxidavel
causando pontos de corroséo

Detergentes de limpeza doméstica, ndo devem permanecer em contato com o ago inoxidavel
além do necessario, devendo ser removidos com agua e a superficie completamente seca.

Evite utilizar esponjas ou palhas de aco e escovas de ago carbono, além de arranhar a
superficie e comprometer a protecao do ago inoxidavel, deixam particulas que enferrujam e
reagem contaminando o aco inoxidavel. Por isso, esses abrasivos nao séo recomendados para
limpeza e higienizacao.

Instrumentos pontiagudos ou similares também devem ser evitados para qualquer tipo de
limpeza.

Varias substancias causam a corroséo do aco inoxidavel, solu¢Ges acidas como o vinagre,
solugdes salinas (salmoura), residuos de esponjas ou palhas de ago comum, graxas,
poeiras, sucos de frutas e demais &cidos, detergentes (exceto 0s neutros), particulas de
acos comuns, além de outros tipos de abrasivos.

Nunca utilize para limpeza produtos abrasivos como
cloro ou acidos. Os mesmos podem afetar a capa
que protege o Aco Inox e causar oxidagao do mesmo,
além de causar possiveis danos a saude.

Nunca proceda a manutencao ou limpeza
deste equipamento com ele conectado a
rede elétrica

4. Seguranca
4.1 Operacgao (Noc¢Oes de segurancga)
4.1.1 Avisos

Utilize a maquina na sua originalidade ndo altere qualquer caracteristica da mesma.

Use os 6leos lubri?cantes e graxas recomendadas ou equivalentes.

Evite choques mecanicos, uma vez que poderdo causar falhas ou mau funcionamento.

Evite que a agua, sujeira ou p6é entrem nos componentes mecanicos e elétricos da maquina.

Nunca opere a maquina se ela nao estiver na sua originalidade.

O usuario s6 podera operar a maquina apoés o total entendimento desse Manual de Instrucdes.

No caso do operador possuir cabelos compridos o ideal € que amarre-os e utilize um boné ou
lenco para néo tocar qualquer parte da maquina, evitando assim possiveis acidentes. -

07




ATENCAO

Recomenda-se colocar um cadeado na chave
seccionadora quando o equipamento ndo estiver em
uso, em processo de limpeza ou manutenc¢ao, evitando
assim que pessoas néo treinadas utilizem o mesmo.
Para este procedimento basta posicionar a
seccionadora na posicdo "0" e colocar o cadeado na
abertura conforme indicada na imagem ao lado.

4.1.2 Adverténcias

O local de trabalho deve ser adequado com piso seco e limpo para evitar quedas.

Somente acione um comando manual (teclas, botdes etc.) se tiver a certeza do seu funcionamento,
nunca acione um comando por acaso.

A Chave Liga/Desliga assim como o Botdo de Emergéncia devem ter a localiza¢do conhecida
pelo operador para que possam ser acionadas a qualquer momento.

O tempo aconselhavel de uso na operacéo € de 5 minutos ligado para 10 minutos desligado.

Em caso de manutenc¢do ou limpeza desligue a maquina da rede elétrica.

4.1.3 Perigos

Nunca opere o equipamento com maos, sapatos ou roupas molhadas. Nesse caso o risco
de acidente é grande e pode ocasionar graves choques elétricos por conter no equipamento,
acionamentos elétricos com tensao elevada que pode levar até a morte.

4.2 Antes de operar a maquina (Nog¢des de segurancga)
4.2.1 Avisos

Antes de acionar qualquer comando da maquina, € extremamente importante que o operador
tenha o conhecimento deste Manual de instru¢des e seus procedimentos. Somente opere o
equipamento com a certeza dos procedimentos de operacao.

O equipamento possui um Equipotencial para minimizar as diferencas de poténcias entre
componentes de instalagdo elétricas de energia e de sinal, prevenindo acidentes e baixando a
niveis aceitaveis os danos tanto nessas instalacdes quanto nos equipamentos a elas conectados.

4.2.2 Cuidados

Proteja os cabos elétricos que ficarem junto ou préximo da maquina e no solo para evitar curto
circuito.

4.2.3 Perigo

Verifique se a isolagdo dos cabos e da fiagéo elétrica esta danificada. No caso de danos existe o
risco de acidente por fuga de corrente elétrica podendo causar choque elétrico.

Simbolo X Simbolo
Equipotencial ATENQAOZ Aterramento

Se este equipamento for ligado junto a outros narede elétrica,
utilize o terminal EQUIPOTENCIAL para equalizar o aterramento.




4.3 Inspecao
4.3.1 Cuidados

Verifique os dispositivos de seguranca e as protecdes para que sempre funcionem corretamente.

Se a maquina estiver trabalhando com mais esfor¢o, € um sinal que os discos e as cruzetas
precisam de afiagdo. Nesse caso procure a Assisténcia Técnica Autorizada mais perto de vocé,
para fazer a afiacdo correta, diminuindo o esfor¢co na moagem e aumentando assim a vida
util de seus componentes.

Se houver ruidos anormais no equipamento procure a Assisténcia Técnica Autorizada..

4.4 Apos o fim da operacao
4.4.1 Cuidados

Desconecte a maquina da rede elétrica.

Espere a sua parada total.

Limpe a maquina (conforme 3. limpeza e higienizacao).

ApoOs a limpeza recoloque todos os componentes antes de liga-la novamente.
Faca uma inspec¢éo (conforme 4.3).

4.5 Manutencéo (Nog¢des de seguranca)

Em caso de manutencdo primeiramente desligue a maquina da rede elétrica e espere a sua
parada total. Nunca proceda qualquer tipo de manutencdo com a maquina ligada.

Somente pessoas qualificadas devem realizar o processo de manutencéo, seja elétrica ou
mecanica. O profissional responsavel pela manutengéo deve garantir que a maquina esteja
totalmente segura, evitando assim o risco de acidentes.

5. Manutencéo

O procedimento de manutencao so6 deve ser realizado por um profissional capacitado.

Antes de realizar o procedimento é extremamente importante que o profissional certifique-se
gue a maquina esta desconectada da rede elétrica e em condicdes totais de seguranca.

E importante que operador realize inspegdes periddicas para evitar danos ou quebras.

No caso de surgimento de uma anormalidade (ruidos, vibrages excessivas, batidas de eixo etc.)
0 operador deve comunicar um profissional de manutencéo.

Ainspecao e a manutencao sao essenciais para manter o equipamento em perfeito
funcionamento. Seguindo as recomendacgfes vocé estara evitando possiveis quebras e
aumentando a vida Util do seu equipamento.

A Gural coloca a disposigdo toda a sua rede de assistentes técnicos autorizados através do
SAC: 0800 701 - 2827 ou pelo nosso site www.gural.com.br.

6. Vida util do equipamento

Circuitos eletrénicos = 8 anos.

Terminais elétricos = 8 anos.

Cabos e ?0s elétricos = 25 anos.

Botdo Reset = 30000000 manobras

Botdo de Emergéncia = 100000 manobras
Chave liga/ desliga = 10000 manobras

7. Assisténcia Técnica

Caso o0 equipamento necessite de assisténcia técnica ligue para o nosso SAC 0800 701-2827
ou acesse www.gural.com.br para localizar a mais préxima.




MGI 98 2 cv (220V Monofasico).

8. Diagrama Elétrico
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9. Diagrama Elétrico

MGI 98 2 cv (220V / 380V Trifasico)
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10. Diagrama Elétrico

MGI 98 3 cv (220V Monofasico).
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11. Termo de garantia

Este equipamento esta garantido de eventuais defeitos de fabricagdo ou material, pelo prazo
de 6 meses a partir da data de emissao da nota fiscal. Se for preciso fazer uso da garantia, procure
a assisténcia técnica autorizada mais proxima e apresente a nota fiscal de aquisi¢éo junto ao
cupom de garantia devidamente preenchido.

A garantia n&o cobre:

- Servicos de infra-estrutura para instalagao do produto (instalagdes elétricas, bases, suportes, etc.).
- Adaptacgédo de pegas ou acessorios ou qualquer outra modificagdo que seja feita fora da
assisténcia técnica.

- Reposigdo de materiais com desgaste natural pelo uso (faca, pedras de afiar, rolamentos, etc.).

- Despesas eventuais com transporte, seguros, embalagens, etc.

- Despesas de deslocamento do técnico, quando o usudrio solicitar que o produto seja reparado
em domicilio.

- Servico de manuteng&o quando for constatado o uso indevido ou mal trato do equipamento.

- Efeitos de corrosdo, bem como decorrentes de produtos quimicos abrasivos ou por falta de
limpeza adequada.

- Avarias causadas por insetos, roedores e de qualquer outra natureza que seja causada pela
falta de higienizagdo adequada.

- Avarias de transporte, armazenamento ou manuseio indevido.

- Avarias se ocorrer a ligacao elétrica em tensédo diversa da indicada no produto ou por deficiéncia
nas instalagées elétricas internas e externas ou pela companhia de abastecimento de energia
elétrica local.

- Se 0 numero de série, etiqueta que identifica o produto, estiver de alguma forma, adulterado ou
rasurado.

CUPOM DE GARANTIA

Modelo:

N° de série:

Nota fiscal N°:

Data: / / Revendedor autorizado:

Nome do comprador:

Endereco:

Bairro:

Cidade:

CEP: UF:
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CEP 83090-360 - Sdo José dos Pinhais - Parana - Cx. Postal 392
SAC: 0800 701 - 2827 - Fone: (41) 2102 - 0777
E - mail: gural@gural.com.br - Home page: www.gural.com.br
CREA/PR: 53814 - CNPJ: 76.160.274/0001 - 00 - Insc. Est.: 10.502.801-67

SAC 0800 701 2827
WWW.GURAL.COM.BR



